
El Chocolate caliente 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ingredientes :  
 

- 350 gramos de leche 
- 250 gramos de nata 
- 50 gramos de agua 
- 20 gramos de azúcar 
- Canela 
- 90 gramos de chocolate puro 

- 40 gramos de chocolate con leche 
 
Preparación: 
 
Llevar a ebullición la leche, la nata, el agua y el azúcar. 
Hacer infundir la canela. Añadir el chocolate puro y el chocolate con 
leche. 
Mezclar bien y servir caliente. 
 
                                                                    ¡Buena degustación!   
 
 
Receta  probada por Rosa en el “Salón del Chocolate” de Chamiers.      
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